Oktober menu

Bobler & Snacks 145,-
Frittata med kartoffel, blomkal og remarejer

Bleeksprutte i taco

Rimmet Helleflynder
gronne eebler og glaskal samt fennikel og

figenblad mayo

Carpaccio af dadyrfilet
confiterede og syltede cherrytomater,

aubergine med revet fyrtarns ost og rosmarin

Kuller og bergamotte
smar dampet kuller med bladkdl fra Yduns

have samt syltet hokkaido og bergamotte sauce

Kylling fra Gothenburg
gron sellericreme med dampede beder, spinat

og reeddike fra Lars samt misosauce.

Bla Grube lagret og valnedder
smarristet marmor brioche med kveeder og

syltede gronne valnedder

Sorbet af rod basilikum

eebler, brombcer, yoghurt og solbeerbladsirup

Chokoladekage med nedde mousse 125,-
mocca parfait med torrede blabcer

serveres med lille kaffe eller te

Den lille pakke 995,-/800,-
Bobler & snacks samt
3 retter med vinmenu/saftmenu,
hele bordet veelger de samme retter.
Middagen afsluttes med kaffe eller the samt
chokoladekage med nedde mousse, mocca

parfait og vilde bldbeer.

Den store pakken 1500,- /1300,-
Bobler & Snacks samt 6 retter med
6 glas vinmenu/saftmenu.
Middagen afsluttes med kaffe eller the samt
chokoladekage med nodde mousse, mocca

parfait og vilde blabcer.

3 retter 485,- / 4 retter 565,
5 retter 655,- / 6 retter 745,-
Vinmenu
2 glas 200 ,-/ 3 glas 300 ,- / 4 glas 400 ,-
5 glas 490 ,- /6 glas 580 ,-

Hjemmelavet saftmenu
2 glas 145 ,-/ 3 glas 215 ,-/ 4 glas 275 ,-
5 glas 335 ,-/ 6 glas 395 ,-
Danskvand 25,- pr person

Lordagsfrokost kl 12-15
3 retter 295 ,- Vinmenu 295 ,-

Sondags surprise menu

5 retter og 3 glas - 595 ,-.
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90-100% okologi



